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Abwagungserhebliche Faktoren und
subsumtionsleitende Pramissen
a) Spezialgesetzlich vertypte Konstellationen
b) Verbraucherleitbild und Verkehrsauffassung
c) Irrefihrungsquote und quantitative Methoden
aa) Irrefihrungsquote
bb) Quantitative Methoden
d) Leitsdtze als antizipierte Sachverstindigengutachten
e) Rechtsprechungslinien
aa) Irrefihrungsmindernde und -ausschliefende
Faktoren
(1) Gattungsbezeichnungen
(a) Begriffsbestimmung
(b) Rickumwandlung
(2) Aufklarende Hinweise
(3) Zutatenverzeichnis und Eye-Catcher
(3) Phantasiebezeichnungen
I
(

e

bb) Irrefihrungsférdernde Faktoren
1) Bildliche Darstellungen und
verbraucherseitige Giiteassoziationen
(2) Originalititsauslobungen
(3) Nachahmung von Referenzeigenschaften
(4) Verstof gegen das qualitative
Uberdurchschnittlichkeitsversprechen
f) Rechtspraktische Heuristik
M. Prinzip der Kennzeichnungsintegritit
1. Normativer Ausgangspunkt: Konnexnormen
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504
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508



Lauterkeitsrechtliche Abstiitzung
Rechtsdogmatische Herleitung
Rechtspraktische Umsetzung
Ausdehnung auf sonstige Formen des
Lebensmittelmarketings

IV. Ergebnis

D. Systemische Rechtsprobleme

Rl ol

I. Aufsplittung und Komplexititsgrad der Rechtsmaterie
II. Regelungstechnische Defizite
INI. Divergenzen innerhalb der Rechtsprechung: Friktionen
und Linien
IV. Ergebnis

E. Lebensmittelqualitit als Rechtsbegriff

I. Abschichtung ersten Grades
II. Abschichtung zweiten Grades
1. Marktvereinheitlichende Standardqualitit
2. Marktdifferenzierende Qualitit
III. Rechtsdogmatische Verortung
IV. Ergebnis

Teil 7: Evaluation und Ausblick — Das Leitbild des wohlgeordneten

Rechts als rechtsdogmatischer MafSstab

A. Rechtsdogmatische Systemevaluation

I. Transparenz
II. Kohérenz
HI. Effektivitit und Effizienz
IV. Nachhaltigkeit
V. Orientierung an primar- und verfassungsrechtlichen
Grundlegungen
VI. Ergebnis

B. Schlussbetrachtung und Ausblick

Quellenverzeichnis
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